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Brunch - Buffet

“in der Sonne am Sonntag 12.03.2006”
Suppe

Fladlesuppe mit frischen Kydutern
Tomatencremesuppe mit Croutons

Vorspeisen

Gemischte Fischplatte * Tomaten-Mozzarella-Happchen
Backpflaumen mit Speck im Blitierteigmantel .
Auberginen-Quarkyollchen ™ Gefiillte Champignons R
mit Blattspinat ™ Grissint mit Parmaschanken wmwickelt e L»S
Kleine Putenmedaitlons mit Kdsecreme L
Warm: Rithreier mit Schinken 7 f:”f: _
Itafienische Antipasti * Feldsalat mit gebratener Ginseleber /3. vy
Spaghettisalat * Lauch-Schinken-Salat L THEN
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Teufelsalat aus geRochitem Rindfleisch

Warme Gerichte 9 ‘j
Zarter Hirschbraten mit Sauerkirschrahm und Wildrahm, dazu..w

Pretselbeeren, Kartoffelklofle, Schupfnudeln und Apfelrotkorl - %
Hhrk f’, } .-",. :

Schweineriicken “Wellington” im Blittertey gebacken mit
Sauce Hollandaise, dazu Kartoffelyratin und Rpstinchen "~
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Piccata vom Truthahin auf Tomatenspaghetti mit Ratatouille .
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. YVegetarisch: Gemischite Gemiiseplatte * Blumenkoklgratin :i| i L.-:-_-L;_r\_,
~ Fiir unsere I{ﬂzmen Giste: th-ff'zzzen mit Salami und Schinken
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Kdseauswahl vom fBrett mit Weintrauben : -
e T T
Frische selbstgebackene Partybriitchen in verschiedenen Sorten 1 — N
A
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dazu frische Butter
Dessert

Kirschenmichel mit hetfer Vanillesauce
Hausgemachite Moussetorte mit Fruchtsauce

Erwachsene Euro 12,50 * Kinder Euro 5,50 ¢

Riibezahl-Parryservice GmbH * Da. -Wihausen
Tel 06150-83436 * wuw ruefezaklvartvservice. de
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